
 

Menu Brunch des Fêtes 
(25 et 26 décembre / 1er et 2 Janvier) 

 
Prix par personne : 95$ (+taxes +service) 

 
 

Amuse-Bouche 

* * * * * * * * * * 

Soupe de courge poivrée / graines de citrouille toastées / canneberges pochées 

Acorn squash soup / toasted pumpkin seed / poached cranberries 

ou /or 

Œufs bénédictines / queue de bœuf braisé / épinards / sauce Hollandaise 

Eggs Benedict / braised oxtail / spinach / Hollandaise sauce 

* * * * * * * * * * 

Saumon poêlé / purée de pommes de terre / sauce vierge / haricots verts 

Seared salmon / potato puree / sauce vierge / green beans 

ou /or 

Épaule d’agneau farcie / purée d’haricots blancs / chorizo / champignons 

Stuffed lamb shoulder / white bean puree / chorizo / honey mushrooms 

* * * * * * * * * * 

Assortiment de fromages du Québec / betteraves / amandes glacées 

Quebec cheeses course / beet / glazed almond 

* * * * * * * * * * 

Figues / pudding chômeur / crème glacée au caramel et pacanes 

Fig / bread and butter pudding / caramel and pecan ice cream 

 


